Der besondere Dienstag (12-14:30 Uhr)

ocaccia - Kunststiicke ofenfrisch am 22.09. und 29.09.

» Antipasti-Style mit Rosmarin, eingelegtem Gemuse, Rucolasalat (vegan) 12,80
Gourmet-Style (Ziegenkase | Thymian-Honig | Feigen | Rucolasalat) 14,80
¢ Delikatess-Style (Serranoschinken | karamellisierte Zwiebeln | Rucolasalat) 15,80

erbst-Menu am 08.09.
Entenbrust ,Canard a I'Orange“ an Dauphine-Kartoffeln und Nussbrokkoli 19,50
Hausgemachter Gemiusestrudel an Krauterschaum 16,70

Mittagstisch (Mi bis Fr 12-14.30 Uhr) 09.09. — 11.009.
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Pilzcremesuppe 7,80
Gemischter Salat 8,80
Beilagensalat 5,20
Mi: Gnocchi mit Salbeibutter 12,80

Spatzle mit Linsen und Wiener Wurstchen 13,80
Do: Pfannkuchen mit Gemuse gefullt 12,80

Kalbsbratwurst mit Kartoffelptiree und Schmorzwiebeln 13,80
Fr: Spinat-Ricotta-Lasagne 12,80

Fischragout mit Salzkartoffeln 13,80
Hausgemachte Quiche 6,70
Hausgemachte Quiche mit Salat 10,70
Allergene

Informationen Uber Allergene erhalten Sie an der Theke

Jetzt Neu: Dienstags-Menii — Unser 3-Gange Menu inkl. Vorspeise
und Dessert zum GenieRen flr 25 Euro.
Gerne nehmen wir Ihre Reservierung entgegen.
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